SEMAINE du 4 aoit au 10 aoat 2025

DEJEUNER | DINER
& | Taboulé Velouté de tomates
a Paupiettes de veau Marengo Bouchées aux fruits de mer
= Haricots verts Fromage
= Fromage ala coupe Créeme caramel
= Fruit cru
I Betteraves rapées et feta Bouillon aux vermicelles
a Petit salé aux lentilles Flan de courgettes
o Fromage a la coupe Fromage
g Salade de fruits Cake au citron
2 Tomates vinaigrette Velouté de légumes
8 Andouillettes Pain de viande (boeuf)
g Patatoes Salade verte
o Fromage a la coupe Fromage
E Compote de saison Glace
N~ Salade Marco Polo Velouté de petits pois
= Choux Poitevin farcis Wraps au thon
g Fromage a la coupe Salade verte
w Pudding Fromage
= Fruit cru
2 Chou-fleur vinaigrette Velouté de légumes
a Saumonette Omelette aux légumes
[ Pommes dauphines Fromage
g Fromage a la coupe Moelleux aux fruits
g Fruit cru
©® Salade Coleslaw Velouté de légumes
@ |Steak haché de veau Tarte au maroilles
il Ratatouille Salade verte
= Fromage a la coupe Fromage
g Crumble Fruit cru
=)
; Rillette Velouté de légumes
T Rosbif Brocolis sautés aux lardons
g Fondue de poireaux Fromage
g Fromage a la coupe Fruit cru
§ Glace

Nos préparations peuvent contenir :Céréales contenant du gluten et les produits & base de ces céréales ; Crustacés et produits a base de
crustacés ; CEufs et produits a base d’ceufs ; Poissons et produits a base de poissons ; Arachides et produits a base d'arachides ; Soja et produits a base de
soja ; Lait et produits a base de lait ; Fruits a coque ; Céleri et produits a base de céleri ; Moutarde et produits a base de moutarde ; Graines de sésame et
produits & base de graines de sésame ; Anhydride sulfureux et sulfites ; Lupin et produits a base de lupin ; Mollusques et produits a base de mollusques



