e SEMAINE du 11 aodt au 17 aoit 2025

)

DEJEUNER DINER

LUNDI 11

MARDI 12

DIMANCHE 17 SAMEDI 16 VENDREDI15 JEUDI14 MERCREDI 13

| |

Duo de saucissons

Poulet roti

Jardiniére de légumes
Fromage a la coupe
Tarte aux fruits de saison

Velouté de chou-fleur
Raviolis gratinés
Salade verte
Fromage

Fruit cru

Concombres a la creme
Roti de porc froid
Pommes de terre vapeur
Fromage a la coupe
Petits suisse aux fruits

Velouté de légumes
Tomates mimosas
Fromage

Semoule au lait

Salade de piémontaise
Merguez

Fenouil braisé
Fromage a la coupe
Liégeois chocolat

Velouté de légumes
Crépes jambon fromage
Salade verte

Fromage

Fruit cru

Salade avocat
Poisson pané
Carottes sautées
Fromage a la coupe
Tiramisu aux fruits

Velouté de légumes
Salade Léonard
Fromage

Riz au lait caramélisé

Terrine de légumes
Moules mariniéeres
Frites

Fromage a la coupe
Dessert glacé

Velouté de légumes
Pates au saumon
Fromage

Fruit cru

Champignons mayonnaise
Mijoté de veau

Petits pois - carottes
Fromage a la coupe
Salade de fruits frais

Velouté de lentilles
Courgettes farcies
Fromage

Fruit cru

Flan de courgettes

Sauté de canard au poivre vert
Rostis de pommes de terre

Fromage a la coupe
Glace

Velouté de légumes
Bouchées a la volaille
Fromage

Fruit cru

Nos préparations peuvent contenir :Céréales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales ; Crustacés et produits a base de crustacés ;
CEufs et produits a base d’ceufs ; Poissons et produits a base de poissons ; Arachides et produits a base d'arachides ; Soja et produits a base de soja ; Lait et
produits & base de lait ; Fruits & coque ; Céleri et produits & base de céleri ; Moutarde et produits & base de moutarde ; Graines de sésame et produits a base

de graines de sésame ; Anhydride sulfureux et sulfites ; Lupin et produits a base de lupin ; Mollusques et produits a base de mollusques






